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Temulawak Praktis Madu Manis
Practical Curcuma Sweety Honey

Indonesia memiliki banyak kekayaan alam dengan potensi sebagai bahan alami

pencegah penyakit atau juga sebagai obat herbal. Salah satunya yang sudah banyak
digunakan secara tradisional adalah temulawak. Sayangnya penggunaan temulawak secara
tradisional tersebut tidaklah praktis, rasanya kurang disukai, dan ketinggalan jaman.

Penggabungan antara tanaman herbal temulawak dan produk hasil ternak yoghurt dan madu
menghasilkan sebuah inovasi produk terbaru yaitu granul bio-yoghurt temulawak madu dalam bentuk
effervescent. Produk yang dihasilkan bukan hanya sebagai produk pangan yang mengenyangkan dan
dengan cita rasa yang baik tetapi juga menyehatkan khususnya bagi penderita hepatitis, diabetes,
kolesterol, dan penyakit lambung.

Granul Effervescent Bio-Yoghurt Temulawak Madu
bagai Pangan Fungsional Penderita Hapaﬂtia,
Diabetes, Kolesterol, dan Penyakit Lambung

Traditional herbals sometimes are perceived as being impractical,
old fashion and taste bad. This innovation combines curcuma,
yoghurt and heney in @ modern effervescent granule form.

This healthy Curcuma Honey Bio-Yoghurt effervescent granule is
fulfilling enough and tastes good. It is o healthy drink especially
for people with hepatitis, diabetes, cholesterol and ulcer problems.
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Perspektif

Kearifan lokal berupa makanan dan minuman berbahan baku tradisional harus terus dilestarikan dan dikembangkan
dengan menggunakan teknologi modern untuk menjawab kebutuhan pasar yang kian dinamis.

Keunggulan Inovasi

* Dwi fungsi, sebagai bahan pangan dengan khasiat kesehatan.
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