Mau Sehat? Tempein Aja !
Wanna be Healthy? Eai Tempeh

Banyak orang memiliki pola makan yang kurang sehat akibat kesibukannya.
Produk olahan pelengkap yang praktis dan sehat dapat membantu
masyarakat memenuhi asupan gizi makanan yang diperiukan. Produk
fersebut adalah formula tabur termpe bergizi finggi dan dapat meningkatikan
asupan protein hingga 40%.

Tabur tempe dikemas dalam wadah kecil sehingga praktis dan mudah
dibawa. Berbeda dengan produk sejenis yang tidak menawarkan solusi
kesehatan, produk tabur terpe mengandung protein dan vitamin B yang

tinggi. yang bermanfaat bagi kesehatan.

Tabur Tempe: Inovasi Olahan Tufug Tempe sebagai
Solusi Makanan Praktis dan Bergizi Tinggi

Maony pecple ignare healthy diefary habits due fo their busy acfivities,
Consuming o complementary food proauct like “Tempeh Topping” con
help to provide a "fasty” solution o this probilern, This proguct is offered
in small and practical pockage. that contains high protein as well as
vitarmin B. The consurmpiion of ihis product improves the profein infake up
o 40%.

PERSPEKTIF
9 Produk tabur membuat makanan menjadi lebih enak. @

@ Produk suplemen membuat kita lebih sehat. Inovasi ini @

w h a t \.» menggabungkan keduanya menjadi satu.
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PROSPEK INOVASI PATEN

Kesiopan Inovast ©  Invensi Sedang Dipasarkan Status ¢ Telah Didaftarkan

Kerjosama Bisnis :  Terbatas Nomeor @ POD2016028469 NSURAN PROTEIN
MENINGKAT

KEUNGGULAN INOVASI 25-4[' %

+ Teknologi pengolahan tabur termpe meningkatkan asupan gizi
* Rendah kolesterol karena diolah tanpa menggunakan minyak
+ Tidak menggunakan bahan penyedap dan pengawet buatan
* Memiliki berbagal macam varian rasa
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